
Per iniziare 

Baccalà Mantecato 

€12 

Ostrica Gillardeau/Alla Bourguignonne 

€ 7/8 

Sardoni Panati 

€ 14 

 

Antipasti 

Moscardini Novelli, Patata e Nduja 

€ 18 

Seppioline Bbq, Carciofi, Kumquat Candito 

€ 20 

Tartare di Manzetta, Gambero Rosa, Fondo di Pollo, Salicornia 

€ 20 

 Crudo Misto di Pesce 

€ 40 

 

Primi 

Linguina con Acciughe, Burro Affumicato, Alghe e Pane al Miele 

€ 20 

Spaghetti all’Astice 

€ 35 

Bottoni di Faraona, Formaggio di Capra, Rabarbaro 

€ 22 

Tortello di Sarde in Saor, Doppia Panna al Cardamomo 

€ 22 

 

 

Secondi 

Pescato del Giorno al Bbq, Salsa al Pepe Verde, Farinello, Limone 

€ 30 

Schnitzel di Pesce Spada, Puntarelle, Salsa XO 

€ 27 

Lombo di Capriolo, Barbabietola e ciliegie in Agro 

€ 30 

 

 Dolci 

Caramello, Amarene, Grano Saraceno 

€ 10 

Yogurt, Cioccolato Bianco, Polline 

€ 10 

Tiramisù 

€ 8 

 

 

 

Percorso Degustazione con 5 Portate dalla Cucina & Dolce 

(il menù si intende per l’intero tavolo) 

€ 90 

Abbinamento 5 Vini 

€ 50 
 

Coperto € 4,50  

Acqua € 3,50 

Caffè € 2,50 

Pane Ripasso € 2,50 

 

*invitiamo i nostri ospiti a comunicare al personale di sala eventuali allergie 

o intolleranze, saremo lieti di guidarvi nella giusta scelta dei piatti 
 


